
 
 

Wine Line: Rosés Recommended 
By Russ Winton, May 24, 2016 
Posted on Merced SunStar 

A common mistake people make with rosés is they drink them too cold. My refrigerator is set at 37 degrees. 
Serve rosé in the 4550 degree range, like white wines. Let the wine sit for 20 minutes before serving and it 
will open up to let you smell those aromas of fresh strawberries and rose petals. Two American rosés worth 
finding are the 2015 Mercer Rosé (Grenache) from Washington and the 2015 California Lazy Creek 
Vineyards Anderson Valley (pinot noir) Two French rosés are the 2015 La Vigne du Roy Costieres de Nimes 
and the 2015 E. Guigal Cotes du Rhone. Cheers! 
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